БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Пирог с курагой из теста на дрожжах
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Для приготовления блюда Пирог с курагой из теста на дрожжах необходимы следующие ингредиенты: 5 стаканов муки, половина литра воды, пакетик дрожжей, чайная ложка соли, половина стакана сахара, 2 столовые ложки масла растительного.

Для начинки пирога: один кг кураги, половина стакана сахара.

Способ приготовления блюда Пирог с курагой из теста на дрожжах: замесить из ингредиентов тесто, поставить в теплое место и настоять. Готовое тесто раскатать и уложить на противень, вилкой по всему тесту сделать наколы. 

Курагу надо вымыть, залить водой, добавить туда сахар и отварить. Сироп процедить, курагу охладить и уложить на тесто, края теста подогнуть. Сверху курагу смазать процеженным сиропом. Пирог запечь (180 градусов). Готовый пирог охладить, края смазать оставшимся сиропом. 

