БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Лимонный пирог с молотым миндалем
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Для приготовления блюда Лимонный пирог с молотым миндалем необходимы следующие ингредиенты: 250 гр масла сливочного, три лимона, 250 гр сахара, 4 яйца, 250 гр муки, одна чайная ложка разрыхлителя, 3 столовые ложки молотого миндаля, пудра сахарная, две столовые ложки масла растительного. 

Способ приготовления блюда Лимонный пирог с молотым миндалем: масло надо взбить с сахаром, затем добавить цедру лимонов (оставив немного для глазури). Взбить отдельно яйца. Смешать разрыхлитель и муку, добавить в масло смесь муки и разрыхлителя и взбитые яйца, снова перемешать. Бросить молотый миндаль, сок лимона влить и хорошенько смешать. 

Формочку для выпечки надо промазать маслом и положить в нее бумагу для запекания. Выложить аккуратно тесто и запечь (16 градусов). Оставленные лимонный сок, цедру и пудру сахарную смешать и облить готовый пирог глазурью. Пирог остудить тридцать минут. 

