БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Супчик овощной с репой
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Для приготовления блюда Супчик овощной с репой необходимы следующие ингредиенты: 100 гр капусты, 2 столовые ложки пасты томатной, 4 картошки, 2 луковицы, морковь, половина небольшой репы, 10 гр масла сливочного, корень петрушки, зелень, сметана, соль на пробу.

Способ приготовления блюда Супчик овощной с репой: корень петрушки, морковь, репу порезать ломтиками, картошку - кубиками, лук и капусту - нашинковать. Картошку отварить в подсоленной воде, затем добавить туда капусту. Лук, репу, морковь и корень петрушки обжарить на масле сливочном и бросить потом в суп. Варить надо двадцать пять минут. За десять минут до окончания процесса положить пасту томатную, присолить. Зелень мелко порубить. Суп готовый овощной подавать с зеленью и сметаной. 

