БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Запеканка картофельная, фаршированная квашеной капустой
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Для приготовления блюда Запеканка картофельная, фаршированная квашеной капустой необходимы следующие ингредиенты: 2 луковицы, 2 столовые ложки муки, 20 картошек, масло растительное, соль на пробу.

Для фарша из капусты: один кг квашенной капусты, луковица, перец сладкий.

Способ приготовления блюда Запеканка картофельная, фаршированная квашеной капустой: пять картошек отварить, остальные надо натереть и отжать. Отварной картофель размять и смешать с сырым картофелем, добавить туда муку и присолить. Все хорошенько перемешать, часть этой массы выложить на смазанный противень. 

Капусту потушить с луком и перцем и выложить слоем на картошку, сверху уложить остальную часть массы из картошки. Запечь в духовке (180 градусов один час). Сверху готовую запеканку присыпать обжаренным луком. 

