БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Творожный фруктовый торт с орехами и изюмом
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Для приготовления блюда Творожный фруктовый торт с орехами и изюмом необходимы следующие ингредиенты: стакан муки, 2 стакана сахара, 3 яйца, 500 гр творога, 100 гр масла сливочного, 2 столовые ложки желатина, фрукты, изюм и орехи.

Способ приготовления блюда Творожный фруктовый торт с орехами и изюмом: яйца хорошенько взбить со стаканом сахара, добавить муку, перемешать и вылить в форму, запечь 20 минут. Творог растереть со вторым стаканом сахара и маслом сливочным. Желатин залить теплой водой, размешать и подержать на водяной бане. Затем остудить и влить в творожную массу. Добавить туда изюм, орехи и перемешать. 

На готовый корж бисквитный выложить массу из творога, разровнять, порезать фрукты и украсить ими торт, охладить торт. 

