БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Свиные ребрышки под винной глазурью
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Для приготовления блюда Свиные ребрышки под винной глазурью необходимы следующие ингредиенты: один кг ребрышек свиных, сок половины лимона, две столовые ложки кетчупа, 3 столовые ложки крепленого вина, соль и перец на пробу.

Способ приготовления блюда Свиные ребрышки под винной глазурью: свинину вымыть, обсушить и порезать на куски порционно по два или три ребрышка. Затем присолить, поперчить и выложить в жаровню. Сок лимонный смешать с кетчупом и вином, разогреть, постоянно мешая, довести до кипения.В мясо влить три или четыре столовые ложки воды, облить подготовленной глазурью и готовить в духовке полтора часа. 

