БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Похлебка из грибов с белым хлебом
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Для приготовления блюда Похлебка из грибов с белым хлебом необходимы следующие ингредиенты: 1/4 белого хлеба, 100 гр сушеных грибов, 3 луковицы, 30 гр масла сливочного, столовая ложка сметаны, соль на пробу.

Способ приготовления блюда Похлебка из грибов с белым хлебом: грибы вымыть, залить водой и настоять два часа. Затем надо отварить, отвар от грибов процедить, присолить, грибы порезать соломкой. Хлеб натереть, смешать с грибами. Лук почистить, вымыть и порезать полукольцами, обжарить, тушить потом пятнадцать минут. Лук добавить к хлебу и грибам. Все это залить отваром. Похлебку подавать со сметаной. 

