БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Печенка в соусе из темного пива
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Для приготовления блюда Печенка в соусе из темного пива необходимы следующие ингредиенты: 800 гр печени говяжьей, 500 мл молока, половина стакана муки, луковица, 4 столовые ложки темного пива, 4 столовые ложки сметаны, 6 столовых ложек масла сливочного, перец и соль на пробу, петрушка пучок.

Способ приготовления блюда Печенка в соусе из темного пива: печенку вымыть и залить молоком, настоять полчаса, затем промыть, обсушить, порезать брусками, присолить, поперчить и обвалять в муке. Лук надо очистить и мелко порезать, обжарить на масле сливочном, добавить печенку и жарить три минуты. Сметану соединить с пивом, залить печенку с луком, тушить две минуты. К готовой печенке подавать пюре картофельное или вермишель и украсить петрушкой. 

