БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Котлеты картофельные по-домашнему
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Для приготовления блюда Котлеты картофельные по-домашнему необходимы следующие ингредиенты: 6 картошек, 2 яйца, 3 столовые ложки муки, три столовые ложки масла растительного, полпучка укропа, соль на пробу, перец на пробу.

Способ приготовления блюда Котлеты картофельные по-домашнему: картошку вымыть, почистить и отварить, затем надо протереть. Добавить столовую ложку масла растительного, присолить, поперчить, всыпать мелко рубленный укроп, также добавить взбитые яйца. Все хорошенько перемешать, сформировать котлетки картофельные, обвалять их в муке и обжарить. Кушать со сметаной. 

