БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Запеканка свиная по-французски
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Для приготовления блюда Запеканка свиная по-французски необходимы следующие ингредиенты: пятьсот гр свинины, 500 гр шампиньонов, один кг картофеля, 50 гр сыра, 2 луковицы, майонез на пробу, соль на пробу, перец на пробу.

Способ приготовления блюда Запеканка свиная по-французски: свинину порезать мелко кусочками, поперчить и уложить аккуратно на противень. Лук надо порезать полукольцами, потом  выложить на мясо. Картофель почистить и нарезать соломкой. Затем смазать майонезом, присолить, поперчить и выложить на лук. Грибы нарезать и положить верхним слоем, смазать снова майонезом, присыпать натертым сыром. Запечь в духовке (150 градусов полтора часа). 

