БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Пирог слоеный с начинкой из репчатого лука


Для приготовления блюда Пирог слоеный с начинкой из репчатого лука необходимы следующие ингредиенты: один кг теста дрожжевого, 8 лука, 6 столовых ложек масла растительного.

Способ приготовления блюда Пирог слоеный с начинкой из репчатого лука: лук вымыть, очистить, нарезать мелко и пожарить. Из дрожжевого теста надо раскатать пять тонких и круглых лепешек, испечь их. Затем переслоить каждую лепешку луком, сложить, запечь в духовке двадцать минут. 

