БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Кекс с пряностями и цедрой
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Для приготовления блюда Кекс с пряностями и цедрой необходимы следующие ингредиенты: 4 яйца, три стакана муки, 3/4 стакана молока, 2 стакана сахара, 250 гр масла сливочного, 2 чайных ложки пекарского порошка, половина чайной ложки шафрана, половина чайной ложки ванилина, 2 чайных ложки семян тмина, 3 гр цедры лимона, 3 гр цедры апельсина, половина чайной ложки ореха мускатного, половина чайной ложки корицы, половина чайной ложки гвоздики.

Способ приготовления блюда Кекс с пряностями и цедрой: взбить масло с сахаром, добавить шафран, перемешать и добавить ванилин и тмин. Муку смешать с порошком пекарским, добавить остальные пряности. Соединить смеси и влить молоко. Все хорошенько перемешать, положить цедры от лимона и апельсина. Вылить массу в подготовленную форму для кекса, присыпав ее мукой сначала. Испечь в духовке (полтора часа 175 градусов). 

