БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Традиционный кофе по-турецки
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Для приготовления напитка Традиционный кофе по-турецки необходимы следующие ингредиенты: 5 чайных ложек натурального кофе молотого мелкого помола, щепотка соли, сахар на пробу, полтора стакана воды.

Способ приготовления напитка Традиционный кофе по-турецки: кофе всыпать в джезву, добавить сразу специи (соль и сахар), залить холодной водой и размешать. Затем джезву поставить на самый слабый огонек, как только начнет подниматься пена, снять с плиты, затем опять поставить. Эту процедуру лучше повторить хотя бы три-четыре раза (чтобы пена стала плотнее). В последний раз довести кофе до кипения и быстренько снять с огня. Ложкой надо снять пену, кофе разлить и подавать. Отдельно необходимо подать стакан холодной воды.

