БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Торт бутербродный с селедочкой


Способ приготовления блюда Торт бутербродный с селедочкой: шампиньоны вымыть и перебрать. Лук, зелень вымыть, лук почистить. Лук и шампиньоны нарезать мелко кубиками, обжарить, присолить и поперчить, затем остудить. Яйца отварить, очистить, два белка оставить. Селедку и яйца порезать тоже мелко кубиками, смешать с маслом сливочным и грибами, хорошенько перемешать.

Хлеб разрезать вдоль на четыре куска, выложить один кусок в форму, смазать начинкой, закрыть вторым куском, смазать начинкой. Слои повторить, верхний слой - хлеб. Торт надо убрать на ночь в холодильник, лучше положить под пресс. Готовый торт порезать кусками, украсить измельченной зеленью и тертым белком. 

