БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Шоколадный мраморный вкусный чизкейк

[image: image1.jpg]


Для приготовления блюда Шоколадный мраморный вкусный чизкейк  необходимы следующие ингредиенты: 500 гр творога, 200 гр сыра сливочного, 3 яйца, 200 гр сахара, столовая ложка ванильного сахара, 2 столовые ложки крепкого кофе, полторы столовых лодки сока лимона, три столовые ложки какао, 1/2 столовой ложки соли, масло сливочное.

Способ приготовления блюда Шоколадный мраморный вкусный чизкейк: творог две-три минуты взбить венчиком, добавить сыр сливочный, сахар (без 4 столовых ложек), яйца, сахар ванильный, сок лимона и соль. Все это перемешать и хорошенько взбить. Какао смешать с кофе, добавить столовую ложку сахара и столовую ложку воды. Также добавить треть творожной смеси. Все перемешать. 

Форму смазать маслом, положить пергамент и выложить туда оставшуюся творожную массу, а в центр положить массу с какао и кофе. Ножом перемешать несильно массы. Форму поместить в противень с горячей водой. Запечь в духовке (180 градусов сорок минут). Вынуть из духовки, остудить, закрыть пленкой и настоять в холодильнике двенадцать часов. 

Накрыть торт тарелкой по диаметру и перевернуть. Постучать по дну формы, затем снять саму форму и пергамент, а потом блюдо опять перевернуть на сервировочное блюдо. 

