БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Консервированный виноградный сок по-домашнему
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Для приготовления напитка Консервированный виноградный сок по-домашнему необходимы следующие ингредиенты: спелый виноград (лучше без косточек).

Способ приготовления напитка Консервированный виноградный сок по-домашнему: виноград промыть, обсушить ягоды, снять с веток. Размять, сок процедить. Затем нагреть до 80 градусов, разлить в подготовленный стерилизованные банки. А потом для надежности еще простерилизовать (литровые - 20 минут) и закупорить. Перед употреблением аккуратно открыть банку, слить прозрачный сок осторожно, осадок не трогать. 

