БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Медовая коврижка с гвоздикой и корицей
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Для приготовления блюда Медовая коврижка с гвоздикой и корицей необходимы следующие ингредиенты: 250 гр муки пшеничной, 50 гр воды, 100 гр сахара, 100 гр меда, корица и гвоздика на пробу, сода на кончике ножа.

Способ приготовления блюда Медовая коврижка с гвоздикой и корицей: сахар и мед смешать, добавить воды и прокипятить. Сироп полученный остудить, добавить туда корицу, гвоздику и соду. Перемешать и всыпать муку, замесить тесто (не крутое), вымесить тщательно, раскатать (1 см толщиной) и положить на противень. Испечь в духовке. 

