БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Куриные крылья с кукурузой по-мексикански
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Для приготовления блюда Куриные крылья с кукурузой по-мексикански необходимы следующие ингредиенты: 16 штук куриных крылышек, 4 зубчика чеснока, лимон, чайная ложка соуса Чили, чайная ложка соевого соуса, чайная ложка меда, 4 кукурузных початка, 4 столовые ложки масла сливочного, соль, перец на пробу.

Способ приготовления блюда Куриные крылья с кукурузой по-мексикански: лимон, чеснок вымыть. Из лимона выжать сок, чеснок раздавить. Смешать соусы (соевой соус и соус Чили), добавить чеснок и сок лимона, всыпать соль и перец. Крылья куриные вымыть, обсушить и залить маринадом подготовленным, настоять в холодильнике 6 часов. Кукурузу почистить, вымыть и обсушить. Смазать ее маслом сливочным, посолить, завернуть в фольгу. Кукурузу и крылья обжарить на гриле по пятнадцать минут с каждой стороны.

