БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Соус томатный по-домашнему вкусно
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Для приготовления блюда Соус томатный по-домашнему вкусно необходимы следующие ингредиенты: 500 гр помидоров, 100 гр сахара, 50 гр масла растительного, лавровый лист, соль на пробу.

Способ приготовления блюда Соус томатный по-домашнему вкусно: помидоры вымыть, обсушить и протереть через сито или через блендер, варить пять минут. затем в помидоры добавить лавровый лист, сахар, масло растительное и присолить. Потом еще поварить десять минут. 

Соус томатный по-домашнему вкусно подойдет для овощных блюд, а также его можно подать вместе с блюдами мясными или рыбными.

