БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Острый соус с печеным чесноком
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Для приготовления блюда Острый соус с печеным чесноком необходимы следующие ингредиенты: 4 головки чеснока, 250 мл майонеза, 2 чайных ложки соуса Тобаско, соль на пробу, свежемолотый черный перец на пробу.

Способ приготовления блюда Острый соус с печеным чесноком: чеснок запечь вместе с кожурой. Затем кожуру удалить и размять в кашицу, добавить майонез, соус, присолить, поперчить. Все хорошенько перемешать.

Совет: соус идеально подходит к мясным блюдам, срок хранения готового соуса - 5 дней.

