БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Дунайский салат консервированный
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Для приготовления блюда Дунайский салат консервированный необходимы следующие ингредиенты: все овощи по одному килограмму - лук, огурцы, помидоры и перец сладкий, 2 столовые ложки соли, половина стакана масла растительного.

Способ приготовления блюда Дунайский салат консервированный: овощи вымыть и почистить по необходимости, порезать огурцы и лук кольцами, помидоры и перец - кусочками. На дно посуды для варки вылить масло, всыпать соль. Затем положить резанные овощи, хорошенько перемешать, немного настоять для сока. Варить на маленьком огоньке, чтобы не подгорело (иначе от запаха гари не избавитесь). Общее время варки - 20 минут. Затем надо разложить по банкам, банки стерилизовать (полулитровые - 25 минут) и закатать.

