БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Бисквит с ягодной начинкой
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Для приготовления блюда Бисквит с ягодной начинкой необходимы следующие ингредиенты: стакан муки, стакан сахара, 8 яиц.

Для начинки: 500 гр ягод (подойдут клубника, голубика, малина, ежевика, черника и даже крыжовник).

Для украшения: целые ягоды, листья мяты.

Способ приготовления блюда Бисквит с ягодной начинкой: яичные желтки растереть с сахаром в блендере. Добавить туда муку и аккуратно взбитые яичные белки. Все перемешать и выложить в форму. Сверху выложить вымытые и обсушенные ягоды. Испечь бисквит (20 минут 180 градусов). Готовый бисквит уложить на сервировочное блюдо, сверху украсить бисквит свежими ягодами и листьями мяты.

