БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Соленые белые грибы
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Для приготовления блюда Соленые белые грибы необходимы следующие ингредиенты: 7 кг белых грибов, топленное сливочное масло, 250 гр соли.

Способ приготовления блюда Соленые белые грибы: грибы перебрать, вымыть, порезать кусочками, сложить в горячую воду, довести снова до кипения. Затем откинуть грибы и промыть холодной водой, дать воде стечь. Разложить грибы в банки, пересыпав их солью. Поставить под груз. Через несколько дней, если грибы осядут, дополнить банку. Сверху налить немного масла. Закрыть грибы крышкой. Надо хранить в холодильнике.

