БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Салат слоеный с курицей и грибами Упоение
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Для приготовления блюда Салат слоеный с курицей и грибами Упоение необходимы следующие ингредиенты: 300 гр отварного филе курицы, луковица, 100 гр сыра твердого, 100 гр орехов грецких, 200 гр майонеза, гранат, 2 перца сладких болгарских, 420 гр шампиньонов.

Способ приготовления блюда Салат слоеный с курицей и грибами Упоение: грибы вымыть, перебрать и отварить., порезать ломтиками. Орехи измельчить. Лук вымыть, почистить и порубить мелко. Сыр натереть. Перец также вымыть и порезать кубиками. Куриное филе мелко порубить. Гранат вымыть, почистить и отделить зерна. Выложить в глубокое блюдо салат слоями - филе, орехи, лук, залить майонезом все три слоя, затем перец, шампиньоны, сыр, также залить все три слоя майонезом. Последний слой - выложить зерна граната (очень плотно).

