БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Рыжики маринованные вкусные
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Для приготовления блюда Рыжики маринованные вкусные необходимы следующие ингредиенты: 6 кг грибов, соль на пробу.

Для заливки: 2 стакана уксуса, лавровый лист, по 0,5 чайной ложки корицы, гвоздики, кислоты лимонной, душистого перца, черного перца, 250 гр соли.

Способ приготовления блюда Рыжики маринованные вкусные: рыжики перебрать, вымыть. Грибы отварить в подсоленной воде. Приготовить заливку. Рыжики горячими разложить по банкам и залить рассолом, стерилизовать банки 35 минут, закрыть крышками. 

