БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Лисички маринованные (вариант 1)
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Для приготовления блюда Лисички маринованные (вариант 1) необходимы следующие ингредиенты: 2 кг лисичек, соль.

Для маринада: 2,5 стакана уксуса, 5 лавровых листов, 4 гвоздики, 3 зубчика чеснока, корица, литр воды, 7 штук черного перца горошком, три столовые ложки соли.

Способ приготовления блюда Лисички маринованные (вариант 1): грибы перебрать, промыть и отварить (2 часа). Затем откинуть, промыть и снова варить в подсоленной воде. Откинуть, обсушить немного, выложить в банку и залить приготовленным горячим маринадом (маринад варить 25 минут), потом только влить уксус !!!. Банку стерилизовать (литровую - 15 минут) и закрыть.

