БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Соус сливочный для рыбы
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 Для приготовления блюда Соус сливочный для рыбы необходимы следующие ингредиенты: 500 гр 20% сливок, 3 желтка, два зубчика чеснока, половина чайной ложки соли.

Способ приготовления блюда Соус сливочный для рыбы: чеснок вымыть, очистить и провернуть через блендер. Сливки надо перемешать с желтками (я немного взбиваю их), посолить и положить чеснок.

