БЛАЖЕНСТВО ДУШИ
Пиво домашнее темное шипучее
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Для приготовления напитка Пиво домашнее темное шипучее необходимы следующие ингредиенты: 250 гр смеси зерен (пшеница, рожь, овес и ячмень), 20 гр корня цикория, 400 гр сахара, 25 гр  хмеля сухого (можно взять 15 гр дрожжей вместо хмеля), 5 литров воды, цедра от половины лимона.

Способ приготовления напитка Пиво домашнее темное шипучее: зерна прожарить на сковороде до коричневого цвета, перемолоть в кофемолке, добавить к ним цикорий и перекипятить с частью воды. Потом влить остальную воду, положить сахар, хмель, дрожжи и цедру (надо натереть). Через несколько часов (лучше настаивать 8-10 часов) настой процедить (лучше использовать марлю), перелить в бутылки, плотно закрыть их и поставить на хранение в прохладное место.

