Пирожки Загадка
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Для приготовления блюда Пирожки Загадка необходимы следующие ингредиенты: 2 стакана крыжовника, стакан очищенных орехов, сок и цедра одного лимона, 2 стакана муки пшеничной, 200 гр масла сливочного, стакан сахара, желток.

Способ приготовления блюда Пирожки Загадка: масло растереть с половиной стакана сахара, мукой, влить сок и положить цедру лимона. Замесить тесто, раскатать, накрыть салфеткой и убрать на 6-8 часов в холодильник. Крыжовник выдержать в кипящей воде 3-5 минут, слить воду, смешать с оставшимся сахаром и оставить настоять на один час, затем добавить орехи. Из готового теста вырезать лепешки, положить начинку, сформировать пирожки, смазать  верх каждого желток взбитым и испечь в духовке (30 минут 180 градусов).

