Орехово-лимонный кекс
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Для приготовления блюда Орехово-лимонный кекс необходимы следующие ингредиенты: стакан муки, половина стакана муки грубого помола, 200 гр масла сливочного, стакан сахара, три яйца, 2 чайной ложки разрыхлителя, стакан сметаны, цедра половина лимона, 2 столовые ложки молока, половина стакана кедровых орехов, столовая ложка меда, столовая ложка масла растительного, сахарная пудра, соль на пробу.

Способ приготовления блюда Орехово-лимонный кекс: растопить масло сливочное при комнатной температуре, растереть его в пену вместе с сахаром и добавить яйца. Отдельно соединить муку двух видов, добавить разрыхлитель. Затем смешать с массой из яиц и масла. Добавить в тесто молоко, сметану, цедру лимона и соль. Орехи обдать кипятком, очистить и измельчить. Форму смазать маслом, выложить половину теста. Вторую половину теста смешать с орехами, медом и также выложить в форму. Испечь кекс (50 минут 180 градусов). Готовый кекс вынуть из духовки, переложить на блюдо, присыпать сахарной пудрой.

