Куриный салат с картофелем
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Для приготовления блюда Куриный салат с картофелем необходимы следующие ингредиенты: 400 гр куриного мяса, 400 гр картофеля варенного, 100 гр очень мелких огурцов маринованных, 100 гр горошка зеленого консервированного, красная луковица, 2 столовой ложки рубленной пряной зелени, 8 яиц перепелиных, 150 гр майонеза, соль на пробу.

Способ приготовления блюда Куриный салат с картофелем: картофель, лук вымыть и почистить. Мясо куриное вымыть и отварить. Лук нарезать полукольцами, мясо - ломтиками. Картофель порезать ломтиками, огурцы - кружками. Отложить пять огурцов для украшения. Яйца отварить, почистить, нарезать ломтиками шесть яиц. Два яйца разрезать пополам и вырезать зубчики по краям. Все ингредиенты соединить и посолить. Заправить майонезом (100 гр), перемешать тщательно и аккуратно выложить в салатник. Сверху салат смазать оставшимся майонезом. Присыпать рубленной зеленью. Украсить салат мелкими огурчиками и яйцами.

