Торт Виктория
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Для приготовления блюда Торт Виктория необходимы следующие ингредиенты: 1 стакан сахара, полтора стакана муки (пшеничной), два яйца, 1 стакан сметаны, две чайной ложки гашенной соды, 2 чайной ложки какао, растительное масло, для крема: один стакан сахара, 500 гр сметаны.

Способ приготовления блюда Торт Виктория: яйца взбить, добавить сахар, сметану и муку. Замесить тесто и добавить соду. Разделить на 2 или 3 части. В одну (или 2) добавить какао. Раскатать коржи. Выпекать (20 минут 180 градусов). Для крема сахар взбить со сметаной. Светлый корж смазать кремом, положить сверху темный корж, смазать тоже кремом. Украсить можно тертым шоколадом, кокосовой стружкой или свежими фруктами.

Совет: я делаю три коржа, немного увеличиваю количество ингредиентов.

