Яблочные оладьи
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Для приготовления блюда Яблочные оладьи необходимы следующие ингредиенты: три стакана муки (пшеничной), два стакана молока или воды, 2 яйца, 50 гр свежих дрожжей, 2 яблока, 1 стакан изюма без косточек, растительное масло, соль и сахар на пробу.

Способ приготовления блюда Яблочные оладьи: 1 стакан молока или воды подогреть и развести дрожжи в нем. Добавить муку и оставшееся молоко (воду). Все тщательно перемешать. Поставить в теплое место на полтора часа. Яблоки вымыть, очистить и натереть. Изюм промыть, залить кипятком, а потом откинуть на сито. Добавить в тесто яблоки, яйца, сахар (4 столовые ложки), соль (1 чайная ложка), изюм и перемешать. Дать постоять еще 30 минут. Затем печь оладьи (по аналогии с блинами).

