Традиционные щи с говядиной и свининой

Способ приготовления блюда Традиционные щи с говядиной и свининой: говядину вымыть,  бросить в подсоленную воду говядину и грудинку, затем отварить. Овощи вымыть и почистить по необходимости. Овощи (морковь, лук, лук-порей, корень петрушки) порезать и обжарить в жире. Капусту мелко изрубить и положить в бульон мясной. Поварить немного, затем уже добавить обжаренные овощи, а также бросить рубленные петрушку и сельдерей. Варить щи надо сорок минут. За пять минут до готовности влить мучную заправку (муку надо аккуратно смешать с небольшим количеством воды кипяченной), бросить лавровый лист, перец горошком, потом пасту томатную или помидоры 9надо порезать на части). Уже в самом конце щи посолить и поперчить.

