Суп с сухими грибами и овсяными хлопьями
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Способ приготовления блюда Суп с сухими грибами и овсяными хлопьями: грибы надо замочить в воде холодной тридцать минут. Затем промыть хорошенько, залить снова водой и отварить до готовности. Бульон процедить и слить в кастрюлю, грибы порезать соломкой. В кипящий подготовленный грибной бульон сложить нарезанные соломкой морковь и картофель, присолить. Как только суп у Вас закипит, добавить  туда овсяные хлопья, постоянно мешая. Варить суп до готовности картошки на сильном огоньке. Кастрюлю с уже готовым супом укутать и дать настояться ему около двадцати минут.

