Селедка в шубе Рыбка Оригинальная
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Способ приготовления блюда Селедка в шубе Рыбка Оригинальная: картофель, свеклу вымыть, почистить и отварить. Яйца тоже отварить и почистить. Картофель, свеклу и яблоко натереть (яблоко сбрызнуть соком лимона). Яйца мелко нарубить. Смешать яблоко и яйца. На большое сервировочное блюдо выложить половину порции картофеля в форме двух рыб. Смазать майонезом. Сверху разместить кусочки селедки. Выложить сверху слоями: свеклу, смесь яблока и яйца, картофель, промазывая каждый слой майонезом. Огурцы надо нарезать тонко ломтиками. Уложить их сверху закуски в виде чешуи. Из зеленых листьев порея сделать хвостики и плавники. Настоять в холодильнике.

