Салат слоеный Норвежская мимоза
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Способ приготовления блюда Салат слоеный Норвежская мимоза: картофель, морковь вымыть, почистить. Картофель, яйца и морковь отварить. Рыбу надо размельчить вилкой и вытащить кости. Зеленый лук надо вымыть, просушить и нарезать мелко. Яйца почистить, отделить желтки и белки, протереть отдельно через сито. Выложить ингредиенты салата слоями: картофель, морковь, лук, смазать майонезом, потом белок, рыба, желток, смазать майонезом, затем картофель, морковь, лук, смазать майонезом, опять белок, лосось, смазать майонезом, желток.

