Квас Петровский на меду

Способ приготовления напитка Квас Петровский на меду: сухари надо залить горячим кипятком, затем настоять в теплом месте четыре часа. Подготовленное сусло аккуратно процедить через марлю в специальную посуду, добавить туда смесь сахара и дрожжей, их надо предварительно развести вместе (сахар + дрожжи) в стакане воды. Убрать в теплое место на двенадцать часов, чтобы сусло настоялось и перебродило. После этого процедить, добавить мед, тертый хрен и разлить по подготовленным банкам или бутылкам. Квас надо хранить в холодном месте еще трое суток. Потом можно пить. 

